Pâques 2023
Merci de passer vos commandes avant le jeudi 6 avril 13h
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Fourniture pour apéritif

Canapés : 18 € les 20 pièces

Mignardises chaudes : 0,95 €  la pièce

Planche 4 pers 
Les entrées froides

Assiette terre et mer : FG, St Jacques, magret, saumon fumé                             15,00 € la part

Duo de Foie gras et Lucullus                                                                                      9.50€ la part
Entremet avocat homard
  10 € la part

Pamplemousse cocktail aux crevettes
5,90€ la part             
Dôme de saumon fumé aux pommes et curry




 6,50 € la part

Demi-langouste                                                                                                         20.50 € la part
Buchette de cabillaud, guacamole et citron vert                                                      6.00€ la part

Les  entrées chaudes

Boudin blanc truffé                                                                                                         30 € le Kg
Aumônière de st jacques maitre d’hôtel                                                                   8.20€ la part     

St Jacques au chablis                                                                                                8.40 € la part





Blanquette de ris de veau aux morilles                                                                  13.90 € la part 
Les plats cuisinés accompagnés de trois garnitures
Carré d’agneau farcie aux tomates confites       14.80 €
Gigot d’agneau crème d’ail     14,80 €
Caille farcie aux foies gras 14.00 €
Filet de turbot sauce safrané  16.50€
Plat végétarien   10.00€
Formule entrée, plat, dessert = verrines offertes

Dessert : 5.00 €

Coquetier cacahuète

(Praliné cacahuète, mousse chocolat au lait, coque chocolat )
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